
LA BIODIVERSITA’  
NELLE AZIENDE AGRICOLE

IN ITINERE

13 APRILE 2024 
LE CILIEGIE DI PECETTO 
Azienda Agricola Tosco 
Str Vicinale del Ghetto snc, prosecuzione Str San Martino,  
Valle San Pietro, Pecetto Torinese (TO). 
ore 11. Ritrovo e accoglienza 
ore 11.15 - 12.30 Visita in frutteto e racconto della cerasicoltura 
del territorio e delle varietà autoctone annoverate nel progetto. 
Degustazione prodotti locali trasformati a base di ciliegie.

23 APRILE 2024 
LA CASTANICOLTURA PIEMONTESE  
E IL PEPERONE DI CUNEO
Centro Regionale di Castanicoltura  
Regione Gambarello 23, 12013 Chiusa di Pesio (CN). 
ore 9 - 10: visita al Castanetum 
Azienda Agricola Vola Ornella 
Via Cerati 102, Boves (CN). 
ore 10.30-11.30 Visita al castagneto e descrizione  della varietà 
locale “Garrone nero”. Degustazione prodotti trasformati. 
Azienda  Agricola Baudino Enrico Bartolomeo 
Via Albertasse, Boves (CN) 
ore 12 - 13: visita all’azienda e racconto delle varietà di peperone 
di Cuneo. Degustazione di prodotti locali e trasformati a base di 
peperone di Cuneo.

4 MAGGIO 2024 
LE VARIETÀ LOCALI DI MAIS NELL’ALTO CANAVESE,  
UNA RISORSA DA TUTELARE E PROTEGGERE
Azienda Agricola Franco Andrea 
Via Roma 2, Bollengo (TO). 
15-18. Gli agricoltori si raccontano. Le varietà locali di mais come 
si tutelano? Visita in azienda e degustazione prodotti locali. Spazio 
giochi dedicato ai bambini.

10 MAGGIO 2024 
AGROECOLOGIA E VARIETÀ LOCALI DI FRUMENTO.
Cascina Romanengo 
Strada Valleme 15 - Fraz. Vallemme, Capriata d’Orba (AL).  
ore 10 -13. Parliamo di agroecologia e biodiversità. Visita alle 
parcelle di varietà locali di frumento tenero. Degustazione di 
prodotti locali.

17 MAGGIO 2024 
VARIETÀ LOCALI DI MAIS E NON SOLO  
IN BASSA VAL SUSA.
Agridelta - Azienda agricola  
di Marcello Drago 
Via Davì 5/A, Avigliana (TO). 

ore 15.30-18.30. Le varietà locali e i prodotti trasformati. Visita in 
azienda e merenda sinoira con prodotti locali.

18 MAGGIO 2024 
AGROECOLOGIA E VARIETÀ LOCALI DI ORTAGGI: I PEPERONI 
DI CUNEO
L’Orto del Pian Bosco - Azienda agricola Giaccardi Andrea 
Via Trinità, 4 (Loreto) Fossano (CN). 
ore 10 - 12. Visita in azienda e racconto delle pratiche 
agroecologiche per la tutela della biodiversità
Degustazione prodotti locali e trasformati a base di varietà 
locali. 

25 MAGGIO 2024
BIODIVERSITÀ IN AZIENDA
Azienda Agricola Caretto Loris Livio 
San Giorgio C.se (TO) 
ore 15-18. Gli agricoltori custodi di biodiversità si raccontano. 
Degustazione di prodotti locali e spazio dedicato ai bambini.

(DATA DA DEFINIRE) 
LE MELE PIEMONTESI 
Fondazione Malva Arnaldi 
Via San Vincenzo 48, Bibiana (TO).  
ore 9-10. Visita ai campi collezione
Azienda agricola 

28 MAGGIO 2024 
IL RISO
CREA IC 
SP 11 per Torino, km 2.5 Vercelli 
9-10.30. Visita alle collezioni
Un Garlanda 
Cascina dell’Angelo - Rovasenda (VC) 
11-12.30. 
Visita in azienda alle parcelle di riso e racconto delle pratiche 
agroecologiche. Degustazione prodotti locali.

31 MAGGIO 2024 
FESTA DELLA BIODIVERSITÀ
UNISG - Università di Scienze Gastronomiche 
Piazzale Vittorio Emanuele 9,  
Pollenzo-Bra (CN) 
Ore 9-17. Durante la giornata si susseguiranno eventi a tema 
biodiversità. Il convegno del mattino sarà seguito da un pranzo 
degustazione con prodotti locali, durante tutta la giornata sarà 
possibile acquistare prodotti nel mercatino delle biodiversità 
e visitare le parcelle di frumento e ortaggi ospitate presso 
l’Orto didattico.

Il progetto denominato Germonte 5 prevede la realizzazione di attività divulgative volte a diffondere i valori della biodiversità e a 
valorizzare gli attori della conservazione delle varietà locali piemontesi con strategie ex situ (le collezioni e le banche del germoplasma) 

e in situ (gli agricoltori custodi).

Gli incontri organizzati in aprile e maggio saranno dedicati a visitare le realtà produttive che mantengono in vita sul territorio le varietà 
locali, inoltre sarà possibile conoscere le banche del germoplasma e le collezioni seguendo un itinerario che collega questi luoghi di 

conservazione della biodiversità.  Gli incontri, con esposizione e degustazione dei prodotti, hanno lo scopo di valorizzare le piccole realtà 
produttive, incentivare le conoscenze sulle caratteristiche delle risorse genetiche che custodiscono sapori ormai quasi perduti.

Iniziative realizzate nell’ambito del progetto “Germonte 5” - finanziato dall’Assessorato Agricoltura Regione Piemonte –  
MIPAAF Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali il Fondo per la tutela della biodiversità di interesse agricolo ed alimentare

Durante ogni evento sarà possibile degustare i prodotti delle biodiversità locali osservate.   
La partecipazione è gratuita ma è necessario prenotare QUI


