
1/3 (3 cl) Fontanafredda "Bolla
Ciao" ALTA LANGA DOCG Brut
1/3 (3 cl) Bitter Contratto
1/3 (3 cl) Vermouth di Torino IGP
Storico Cocchi
fiori di Genepy delle Valli
Piemontesi
scorza d'arancia o limone a
piacere

Il drink va servito in un bicchiere 
Old fashioned

Rivisitazione del medesimo
aperitivo in modalità "sbagliata"
(si può sostituire il Gin con uno
spumante a piacere per renderlo
più leggero, ad esempio, il nostro  
Alta Langa DOCG, spumante
metodo classico) 
Impronta prettamente
piemontese volta a valorizzare
tre produttori di eccellenza :
Giulio Cocchi, Contratto e
Fontanafredda. 
Per esaltare le caratteristiche del
drink si possono usare fiori di
Genepy  

proposta ingredienti

UNA PROPOSTA DI FORMONT

IL CONTE NEGRONI A SPASSO PER IL PIEMONTE



6 cl Succo di mirtillo Azienda
agricola "La Maurina" Bagnolo
Piemonte (CN)
3 cl Succo di lime spremuto e
filtrato
8 cl Acqua minerale frizzante
Pian della Mussa 

mirtilli locali del Piemonte infilati
in un bastoncino di legno
fetta di lime

Per servire:

Il drink sarà servito in un ballon 
da vino rosso

E' una versione del famoso drink
americano riproposto in chiave
rivisitata senza alcol
Sono protagonisti: il succo di
mirtillo dell'Azienda Agricola "La
Maurina" di Bagnolo Piemonte
(CN) e l'aggiunta di acqua
frizzante ben fredda del Pian
della Mussa
 Da provare per un aperitivo
rinfrescante!

proposta ingredienti

UNA PROPOSTA DI FORMONT

IL COSMOPOLITAN ANALCOLICO PIEMONTESE A KM 0


