
 
 

DOMANDA DI PREISCRIZIONE 

BANDO 1/2019 OPERAZIONE 16.4.1 PSR 2014-2020 

 

 

 

 

Proponente Capofila 

(obbligatorio per presentare la successiva Domanda di Sostegno): 
 

Ragione sociale  LA MEIRO soc. agricola srl 

VIA DEI PINET 1 - 12020 CASTELMAGNO 

CUAA  03183500044 

tel 366.22.71.614  mail terredicastelmagno@hotmail.com 

 

Partner già individuati: 
 

1. Ragione sociale  AZ. AGR. ARTEMIS DI AMEDEO ANDREA 

 CUAA  03761250046    tel / mail 

   Indirizzo: VIA DEI PINET 1 - 12020 CASTELMAGNO 

 

2. Ragione sociale  CASEIFICIO DEL SARVANOT s.n.c. 

   CUAA 03417270042.    tel  / mail  

   Indirizzo: Frazione Cucchiales 20 12020 STROPPO 

 

3. Ragione sociale  SOC. AGR. BALADIN 

   CUAA  03102640046 tel / mail 

   Indirizzo: VIA CARRU' 23 A - 12060 CARRU' 

 

4. Ragione sociale  CIDAS s.r.l. 

   CUAA  02225180047  tel / mail 

   Indirizzo: VIA VALLE PO 139 TER - 12100 CUNE0 

 

5. Ragione sociale  SPACCIO PARMIGIANO DEI F.LLI RAIMONDO SNC 

   CUAA  03189700044  tel / mail 

   Indirizzo: CORSO G.FERRARIS 28 - 12100 CUNEO  

 

6. Ragione sociale  SELEZIONE BALADIN SRL 

 CUAA  02947730046  tel / mail 

   Indirizzo: PIAZZA 5 LUGLIO 1944 NR. 34 - 12060 CARRU'  

 

7. Ragione sociale  MACELLERIA GIACOBBE 

 CUAA  01037950092  tel / mail 

   Indirizzo: PIAZZA ROLLA 7 - 17046 SASSELLO 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Numero potenziale produttori beneficiari: 

7 AZIENDE GIA’ COINVOLTE 

 

Indicazione dell’area potenzialmente interessata dal mercato della filiera corta 

espressa in base ai Comuni sul cui territorio ricade tale area di riferimento: 

1. Comune CASTELMAGNO 

2. Comune CARRU’ 

3. Comune CUNEO 

4. Comune STROPPO 

5. Comune SASSELLO 

6. Comune………………………………………………………………………………….. 

……………………………………………………………………………………………... 

……………………………………………………………………………………………... 
 

altre specifiche  

Le attività promozionali previste si realizzeranno in altre località della provincia di 

Cuneo 
 

 

Regimi di qualità     indicare il Regime di riferimento 

        (+ campi selezionabili) 

Dop/IGP 

Doc/Docg/ IG 
X 

Biologico X 

Sistema di qualità nazionale zootecnia  

sistema di qualità nazionale produzione integrata   

sistemi di qualità regionali  

bevande spiritose/vini aromatizzati X 

Regimi facoltativi  

sistemi di certificazione volontari  

 

 



INDICARE LE PRODUZIONI DI RIFERIMENTO: 

 

PRODUZIONI DOP / IGP 

 
 

o GRANA PADANO DOP 
o GORGONZOLA DOP 
o TALEGGIO DOP 
o BRA DOP 
X   CASTELMAGNO DOP 
o RASCHERA DOP 
o MURAZZANO DOP 
o TOMA PIEMONTESE DOP 
o ROBIOLA DI ROCCAVERANO DOP 
o OSSOLANO DOP 

 
o MORTADELLA DI BOLOGNA IGP 
o SALAME CREMONA IGP 
o SALAME PIEMONTE IGP 
o SALAMINI ITALIANI ALLA CACCIATORA DOP 
o CRUDO DI CUNEO DOP 
o VITELLONI PIEMONTESI DELLA COSCIA IGP 

 
o NOCCIOLA PIEMONTE IGP 
o CASTAGNA CUNEO IGP 
o RISO DI BARAGGIA BIELLESE E VERCELLESE DOP 
o MARRONE DELLA VALLE DI SUSA IGP 
o FAGIOLO CUNEO IGP 
o MELA ROSSA CUNEO IGP 

 
o TINCA GOBBA DORATA DEL PIANALTO DI POIRINO DOP 

 



 
VINI DOC E DOCG PIEMONTESI 

 
 
 

D.O.C.G. 
 

o ALTA LANGA 
o ASTI 
o BARBARESCO 
o BARBERA D'ASTI 
o BARBERA DEL MONFERRATO SUPERIORE  
o BAROLO 
o BRACHETTO D'ACQUI O ACQUI 
o DOLCETTO DI DIANO D'ALBA O DIANO D'ALBA 
o DOLCETTO DI OVADA SUPERIORE O OVADA  
o DOGLIANI 
o ERBALUCE DI CALUSO O CALUSO 
o GATTINARA 
o GAVI O CORTESE DI GAVI 
o GHEMME 
o NIZZA  
o ROERO 
o RUCHÈ DI CASTAGNOLE MONFERRATO 

 
 

D.O.C. 
 

o ALBA 
o ALBUGNANO 
o BARBERA D'ALBA 
o BARBERA DEL MONFERRATO 
o BOCA 
o BRAMATERRA 
o CALOSSO 
o CANAVESE 
o CAREMA 
o CISTERNA 
o COLLI TORTONESI 
o COLLINA TORINESE 
o COLLINE NOVARESI 
o COLLINE SALUZZESI 
o CORTESE ALTO MONFERRATO 
o COSTE DELLA SESIA 
o DOLCETTO D'ACQUI 
o DOLCETTO D'ALBA 
o DOLCETTO D'ASTI 
o DOLCETTO DI OVADA 
o FARA 
o FREISA D'ASTI 
o FREISA DI CHIERI 
o GABIANO 
o GRIGNOLINO D'ASTI 
o GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE 



o LANGHE 
o LESSONA 
o LOAZZOLO 
o MALVASIA DI CASORZO D'ASTI O CASORZO 
o MALVASIA DI CASTELNUOVO DON BOSCO 
o MONFERRATO 
o NEBBIOLO D'ALBA 
o PIEMONTE 
o PINEROLESE 
o RUBINO DI CANTAVENNA 
o SIZZANO 
o STREVI 
o TERRE ALFIERI  
o VALLI OSSOLANE 
o VALSUSA 
o VERDUNO PELAVERGA O VERDUNO 

 
 
IG BEVANDE SPIRITOSE 
 

o GRAPPA DI BAROLO  
o GRAPPA PIEMONTESE / GRAPPA DEL PIEMONTE  

                 X   GENEPÌ DEL PIEMONTE  
                 X   GÉNÉPI DES ALPES / GENEPÌ DEGLI ALPI (TRANSFRONTALIERA)  

 
 
VINI AROMATIZZATI  
 

o VERMOUTH DI TORINO  
 
 
 
PRODUZIONI CERTIFICATE SISTEMA QUALITA’ NAZIONALE ZOOTECNIA 
 

o VITELLONE E/O SCOTTONA AI CEREALI 
o FASSONE DI RAZZA PIEMONTESE 

 



INDICARE SINTETICAMENTE GLI OBIETTIVI DEL PROGETTO DI COOPERAZIONE CHE SI 

VUOLE PROPORRE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il progetto è proposto da un gruppo di produttori dell’area montana cuneese, che 

producono formaggi (in particolare Castelmagno DOP), erbe officinali, liquore genepy e 

birre artigianali, tutti prodotti tipici e rappresentativi del territorio di riferimento. 

 

Il progetto prevede il rafforzamento della filiera corta, puntando su alcuni punti di 

distribuzione e vendita in parte già individuati e inseriti nel raggruppamento, con 

l’inserimento del paniere di prodotti in corner di vendita promossi in modo dedicato. 

Si prevedono inoltre momenti di informazione/comunicazione al pubblico relativi alle 

caratteristiche e peculiarità delle produzioni, legate al territorio di riferimento, e iniziative 

di promozione da realizzare in modo congiunto, quali partecipazione a fiere e 

manifestazioni di rilievo (ipotizzabili Fiera del Marrone di Cuneo, Fiera Internazionale del 

Tartufo Bianco d’Alba), nonché l’organizzazione di un evento dedicato di degustazione e 

presentazione dei prodotti, da tenersi presso la sede del punto vendita del birrificio a 

Carrù. 

 

L’obiettivo è quello di rafforzare la presenza dei prodotti in oggetto nei punti di vendita sul 

mercato locale, nonché promuovere un’immagine congiunta delle produzione tipiche di 

qualità dell’area montana cuneese, favorendo una maggiore conoscenza delle 

caratteristiche e peculiarità dei prodotti. 

 

 

 


