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FOCOLAI DI MTA

FOCOLAI

AGENTI
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ALIMENTI
SOSPETTI

Prodotti della pesca
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alimentari
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Botulismo
da funghi

Istamina (21%)
Salmonella spp. (18%)
Non noto (14%)

FATTORI DI
RISCHIO

ANDAMENTO

STAGIONALE

Non noto Uova

25% 12%

CASI SINGOLI DI MTA

e Abitazione privata (50%)

e Ristorazione pubblica (18%)
e  Ristorazione collettiva (14%)
e Non noto (14%)

e Non noto (40%)
e  Cross contaminazione (28%)

e Inadeguata modalita di
conservazione (14%)

GFMAMGLASOND

605

SEGNALAZIONI

Agenti causali

Luogo di insorgenza

eSalmonella spp. (46,01%)

y eCampylobacter (37,66%)

*Non noto (63,80%)
eCasa privata (30,50%)
sRistorazione pubblica (4,80%)

SISTEMA DI NOTIFICA DELLE MALATTIE INFETTIVE (SIMI)

Segnalazioni al SIMI

41%
29%

Salmonellosi Epatite Virale A

16%

Inf. da Campylobacter

4%
(|

Altre intossicazioni



SORVEGLIANZA DI LABORATORIO

Ricerche Ricerche % Positivita
eseguite positive
139.410 2,8%
Batteri 95.130 2.638 870
Ricerche
[V
analitiche Virus 9.150 832 9,1%
Parassiti 35.130 98 0,3%

SORVEGLIANZA SUGLI ALIMENTI

N. campioni analizzati N. campioni % Campioni non
non conformi  conformi
1.595 20 1,2
Piano di monitoraggio sul latte crudo:
Determinazioni N. campioni N. campioni non
analizzati conformi

campioni  3/134 per L. monocytogenes

non
Salmonelia spp. 1.118 3 conformi  7/134 per Stafilococchi coagulasi positivi

Listeria monocytogenes 869 10 15/134 per E. coli verocitotossici
Enterotoss. stafilococciche 185 9
Yersinia enterocolitica 28 0
Campylobacter termofili 20 0
Istamina 6 2

INTOSSICAZIONI DA FUNGHI
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17 CASI 22 SOGGETTI
OSPEDALIZZATI




