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macrocategoria matrice Determinazioni microbiologiche 

carne fresca di qualsiasi specie

Listeria monocytogenes (valori guida)
181

Salmonella spp (valori guida)

220
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)

Salmonella spp (Reg. 2073)

110
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Microrganismi mesofili aerobi (valori guida)
Escherichia coli (valori guida)
Escherichia coli STEC (valori guida)
Escherichia coli (Reg. 2073)

40Microrganismi mesofili aerobi (Reg. 2073)
Listeria monocytogenes (valori guida)

prodotti a base di carne

Listeria monocytogenes (valori guida)

32
Escherichia coli (valori guida)

14

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)
Clostridium perfringens (valori guida)
Salmonella spp (Reg. 2073)
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Yersinia enterocolitica (valori guida)

Escherichia coli STEC (valori guida)

Istamina (Reg. 2073) 15
Escherichia coli (Reg. 2073)

161

Vibrio patogeni (valori guida)

Norovirus GI e GII  (valori guida)

Virus Epatite A (valori guida)

Salmonella spp (Reg. 2073)

Listeria monocytogenes (Reg. 2073) 

Salmonella spp (valori guida)
Escherichia coli (valori guida)

29
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)
Listeria monocytogenes (valori guida)
Escherichia coli (Reg 2073)
Stafilococchi coagulasi positivi (reg 2073) 

Rane Salmonella spp (valori guida) 7

distributori di latte 

Escherichia coli STEC (intesa Stato-Regioni Latte Crudo)

COME DA PIANO COME DA PIANO
Stafilococchi coagulasi positivi (intesa Stato-Regioni Latte Crudo)
Listeria monocytogenes  (intesa Stato-Regioni Latte Crudo)
Campylobacter termotolleranti  (intesa Stato-Regioni Latte Crudo)
Salmonella spp (intesa Stato-Regioni Latte Crudo)

Enterotossine stafilococciche (Reg. 2073)

68

Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Salmonella spp (Reg. 2073)

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida) 

57
Stafilococchi coagulasi positivi (Reg. 2073) 
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)

60Enterotossine stafilococciche (Reg. 2073)

Numero campioni 
PRODUZIONE

Numero campioni 
COMMERCIALIZZAZIONE

CARNE FRESCA,PRODOTTI  A BASE 
DI CARNE, PREPARAZIONI DI 

CARNE CARNI SEPARATE 
MECCANICAMENTE

Salmonella enteritidis e Salmonella typhimurium (Reg. 2073)
(carne fresca di pollame)

carni macinate, preparazioni a base di 
carne, carni separate meccanicamente

PESCI,  E PRODOTTI DELLA PESCA, 
ANFIBI, RETTILI ED INVERTEBRATI

prodotti della pesca non preparati e non 
trasformati (compresi i crostacei); prodotti 

della pesca preparati e trasformati; 
molluschi bivalvi vivi, echinodermi e tunicati 

vivi e gasteropodi marini vivi e rane

Formaggi a base di latte crudo oppure  a 
base di latte o siero di latte sottoposti a 

trattamento termico  a temperatura inferiore 
a quella della pastorizzazione

Escherichia coli STEC (valori guida) (solo formaggi di latte bovino con stagionatura < 
60 gg)

Escherichia coli (valori guida)

Formaggi a base di latte o siero di latte 
sottoposti a trattamento termico  a 

temperatura superiore a quella della Escherichia coli (valori guida)
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Escherichia coli (Reg. 2073) 
49

Stafilococchi coagulasi positivi (Reg. 2073) 
 Formaggio grattuggiato Muffe (Valori guida) 12 12

Salmonella spp (Reg. 2073)

15
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Escherichia coli (valori guida)
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)

12
Escherichia coli (Reg. 2073) 
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)

90

Enterobatteriaceae  (Valori guida) 
Listeria monocytogenes(Reg. 2073)
Salmonella spp. (Reg. 2073)
Enterotossine stafilococciche  (valori guida)
Muffe (valori guida) (solo in yogurt e latti fermentati alla frutta)
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)

84Enterobatteriaceae (Reg. 2073)

Muffa (valori guida) (solo in yogurt e latti fermentati alla frutta)

latte in polvere

Listeria monocytogenes(Reg. 2073)

4
Salmonella spp (Reg. 2073)
Enterotossine stafilococciche (Reg. 2073)
Enterobatteriaceae (valori guida)
Enterobatteriaceae (Reg. 2073)

3
Stafilococchi coagulasi positivi (Reg. 2073)

latte pastorizzato
Enterobatteriaceae (Reg. 2073) 7
Enterobatteriaceae (valori guida) 

18
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)

latte UHT Stabilità microbiologica (Latte UHT) 5 12

UOVA E OVOPRODOTTI Uova e ovoprodotti

Salmonella spp (Reg. 2073) (ovoprodotti/alimenti pronti contenenti uova crude)
12Listeria monocytogenes (Reg. 2073) (Alimenti a base di uova pront al consumo)

Enterobatteriaceae (Reg. 2073) (ovoprodotti) 10
Salmonella spp (valori guida) (Uova in guscio) 12

GELATINE E COLLAGENE Gelatine e collagene Salmonella spp (Reg. 2073) 19

vegetali freschi 0 0

vegetali terza gamma (surgelati)

Listeria monocytogenes (valori guida) 4 0
E. Coli STEC (esclusivamente vegetali a foglia larga) (valori guida)

0 16
Noroviris GI e GII (esclisivamente vegetali a foglia larga (valori guida)

vegetali quarta gamma (RTE)

Escherichia coli (Reg. 2073)
16 0

Salmonella spp (valori guida)
Echerichia coli (valori guida)

0 20
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)
Salmonella spp (Reg. 2073)
Lysteria monocitogenes (Reg. 2073)

semi e semi germogliati

Salmonella spp (valori guida)
4 0

Escherichia coli (valori guida)
Salmonella spp (Reg. 2073)

0 10Lysteria monocitogenes (Reg. 2073)
Escherichia coli STEC (Reg. 2073)

funghi

olii e grassi vegetali

te, caffè ed altri vegetali per infusi***

frutta fresca

LATTE E PRODOTTI A BASE DI 
LATTE

temperatura superiore a quella della 
pastorizzazione     

Burro e panna a base di latte crudo o di 
latte sottoposto a trattamento termico a 

temperatura inferiore a quella della 
pastorizzazione

Latte coagulato, creme di latte coagulate, 
prodotti a base di latte liquidi o gelificati 

(mascarpone, budino, panna cotta),  yogurt 
e latti fermentati, gelati e dessert a base di 

latte congelati

VEGETALI FRESCHI E 
TRASFORMATI

radici e tiberi amidacei (legumi e 
leguminose, spezie e miscele, salsa di 

soia, proteina vegetale idrolizzata)



FRUTTA FRESCA E TRASFORMATA

frutta essiccata e secca a guscio

frutta terza gamma (surgelata)
Listeria monocytogenes (valori guida) 4 0

Virus Epatite A (valori guida) (frutti di bosco surgelati)
0 54

Norovirus GI e GII (valori guida) (frutti di bosco surgelati)

frutta quarta gamma

Escherichia coli (Reg. 2073)
16 0

Salmonella spp (valori guida)
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)

0 20
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)
Echerichia coli (valori guida)
Salmonella spp (Reg. 2073)
Escherichia coli (Reg. 2073)

19 0
Muffe (valori guida)
Salmonella spp (Reg. 2073)

0 14
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Escherichia coli (valori guida)
Escherichia coli STEC (valori guida)
Muffe (valori guida)

cereali e prodotti a base di cereali

Escherichia coli (valori guida) (farine e farine miste per ulteriori preparazioni. Cereali)

18 24
Salmonella spp (valori guida)(farine e farine miste per ulteriori preparazioni. Cereali)

pane, pizza, piadina, impasti e assimilabili Muffe (pane e prodotti di panetteria) (valori guida) 16 20

pasta fresca, secca, congelata, surgelata

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida) (paste alimentari all'uovo)

13 15
Bacillus cereus presunto (valori guida)(paste alimentari all'uovo)
Clostridium perfringens (valori guida)(paste alimentari all'uovo)
Salmonella spp (valori guida)
Enterotossine stafilococciche (valori guida)(paste alimentari all'uovo)

prodotti da forno Muffe (valori guida) 32 41

zucchero

cioccolato e prodotti a base di cioccolato
Salmonella spp (valori guida) 0 14
Enterobatteriaceae (valori guida) 10 0

confetteria, caramelle, pasticceria

Enterotossine stafilococciche (valori guida)(se farciture a base di uova e/o latte)

12 8

Escherichia coli (valori guida) (pasticceria fresca e preparati per pasticceria)

Bacillus cereus presunto (valori guida)(pasticceria fresca e preparati per pasticceria)

Listeria monocytogenes (valori guida)(pasticceria fresca e preparati per pasticceria)

Muffe (valori guida) (pasticceria e biscotteria da forno) 5 7

Salmonella spp (Reg. 2073) (pasticceria fresca a e preparati per pasticceria) 0 9

Listeria monocytogenes (Reg. 2073) (pasticceria fresca pronta al consumo) 0 9

CIBI PRONTI IN GENERE cibi pronti in genere

36
70

0

succhi e nettari di frutta/vegetali/misti 
(Esami microbiologici previsti dal Reg. 

2073 per i NON PASTORIZZATI)

CEREALI E PRODOTTI A BASE DI 
CEREALI

ZUCCHERO, PASRTICCERIA, 
CONFETTERIA, CIOCCOLATO , 

DESSERT NON A BASE DI LATTE

semi di cacao e derivati, fibra di cacao e 
derivati 

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)(pasticceria fresca e preparati per 
pasticceria)

Enterobatteriaceae (valori guida) (preparazioni alimentari cotte/non cotte pronte per il 
consumo)

Escherichia coli (valori guida) (preparazioni alimentari cotte/non cotte pronte per il 
consumo)

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida) (preparazioni alimentari cotte/non cotte 
pronte per il consumo)

Bacillus cereus presunto (valori guida) (preparazioni alimentari cotte/non cotte pronte 
per il consumo)

Salmonella spp (Valori guida) (preparazioni  alimentari cotte/non cotte pronte per il 
consumo) 



0 6

Salmonella spp (Reg. 2073) (Alimenti pronti contenenti uova crude) 0 6

0 6

conserve, semiconserve. Repfed

ph (valori guida)
6

10

aw (valori guida)
Clostridium perfringens (valori guida)
Anaerobi solfito riduttori (valori guida) (semiconserve compresi i repfeed)

6
Muffe (valori guida)(semiconserve compresi i repfeed)
Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida)(semiconserve compresi i repfeed)
Bacillus cereus presunto (valori guida)(semiconserve compresi i repfeed)

0

Salmonella spp (valori guida) (semiconserve compresi repfeed) 0

parametro stabilità (valori guida) (esclusivamente conserve) 0 6

Listeria monocytogenes (Reg. 2073) (semiconserve compresi repfeed) 0 14

SPEZIE ED ERBE AROMATICHE spezie ed erbe aromatiche

Escherichia coli (valori guida)

5 20
Salmonella spp (valori guida)
Bacillus cereus presunto (valori guida)
Clostridium perfringens (valori guida)
Listeria monocytogenes (Reg. 2073) 0 0

acqua potabile imbottigliata 2 2

acqua minerale da programma regionionale

BEVANDE ALCOLICHE
Birra e prodotti assimilabili 0 0

Vino e prodotti assimilabili 0 0

Salmonella spp (Reg. 2073) (Alimenti in polvere)

0 4

Listeria monocytogenes (Reg. 2073) (Alimenti pronti)

Cronobacter spp. (Reg. 2073) (Alimenti in polvere) 

Bacillus cereus presunto (valori guida) (Alimenti in polvere)

Clostridium perfringens (valori guida) (Alimenti pronti)

Enterobatteriaceae (valori guida)(Alimenti in polvere)

Stafilococchi coagulasi positivi (valori guida) (Alimenti in polvere)

Muffe (valori guida)(Alimenti pronti)

integratori alimentari

MOCA moca

TOTALE totale 745 1.274

Clostridium perfringens (valori guida) (preparazioni alimentari cotte/non cotte pronte 
per il consumo contenenti prodotti a base di carne e/o prodotti della pesca)

Listeria monocytogenes (Reg. 2073) (alimento pronti al consumo non sottoposti al 
trattamento termico o ad altra trasformazione avente come effetto l'eliminazione di 
L.m.

CONSERVE SEMICONSERVE 
REPFED

Clostridium perfringens (valori guida) (semiconserve compresi i repfeed contenenti 
carne e/o prodotti della pesca)

ACQUA E BEVANDE NON 
ALCOLICHE

Eschrichia coli, Enterococchi, Pseudomonas aeruginosa, CBT a 22°C e CBT a 37°C
(D. L.vo 31/2001)

PRODOTTI DESTINATI AI LATTANTI 
E AI BAMBINI NELLA PRIMA 

INFANZIA, ALIMENTI PER GRUPPI 
SPECIOFICI (EX ALIMENTI PER UNA 

ALIMENTAZIONE PARTICOLARE), 
ALIMENTI CHE IMITANO ALTRI 

PRODOTTI (SURRIGATI), 
INTEGRATORI ALIMENTARI

formule per lattanti e di proseguimento, 
alimenti destinati ai lattanti e ai bambini 

nella prima infanzia, alimenti a fini medici 
speciali destinati a lattanti e a bambini nella 

prima infanzia e latti destinati a bambini 
nella prima infanzia

Alimenti destinati a gruppi specifici della 
popolazione (ex alimenti destinati ad una 

alimentazione particolare)


