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Principali tipologie di stabilimento insistenti sul territorio regionale oggetto di controllo 
ufficiale per la ricerca di micotossine 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* Le voci del presente prospetto sono allineate alla nomenclatura prevista dalle “Linee guida per il 

controllo ufficiale ai sensi di Regolamenti (CE) 882/2004 e 854/2004 (atto 212/CSR del 10 
novembre 2016) 

Tipologia di stabilimento* 

Lavorazione di cereali , semi, legumi e tuberi 

produzione di pasta secca e/o fresca 

produzione di pane, pizza e prodotti da forno e di 
pasticceria – freschi e secchi 

Lavorazione del caffè 

Lavorazione di frutta e di ortaggi 

Produzione di prodotti di gelateria in impianti non 
riconosciuti 

Produzione di bevande alcoliche 

Produzione/ trasformazione/ confezionamento alimenti 
senza glutine, alimenti destinati ai lattanti ed ai bambini 

della prima infanzia, alimenti a fini medici speciali e 
sostituti dell’intera razione alimentare giornaliera per il 

controllo del peso 

Produzione di olii e grassi vegetali 
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