
REGIONE PIEMONTE BU13S1 28/03/2019 
 

Codice A1409A 
D.D. 11 febbraio 2019, n. 91 
Reg. (CE) 852/2004 e DPR 514/1997 – N.A.T. di Grassano Emma, con sede legale in Torino, 
Via Buenos Aires 29/A e stabilimento in Rivalta di Torino, Via Monginevro 13. 
Riconoscimento igienico sanitario attivita’ di miscelazione, deposito e commercio di additivi 
ed aromi alimentari. Approval Number CE IT AAE 101. 
 
Premesso che lo stabilimento sito in Torino, Via Buenos Aires 29/A, dell’impresa individuale 
N.A.T. di Grassano Emma S.r.l., C.F. GRSMME44M69A182T e P. IVA 06333400015, è stato 
riconosciuto (Numero CE IT AAE010 50) idoneo alle attività di miscelazione, deposito e 
commercio di aromi ed additivi alimentari, con DGR n. 58-13694 del 11.11.1996. 
 
Vista la D.D. n. 909 del 20 dicembre 2018, con la quale è stato revocato il riconoscimento per  
cessazione definitiva delle attività, per trasferimento in Rivalta di Torino (TO) . 
 
Vista l’istanza datata 05.12.2018 e successiva integrazione del 24.01.2019 presentata dal titolare 
dell’Impresa individuale N.A.T. di Grassano Emma, tendente ad ottenere il riconoscimento, ai sensi 
dell’art. 6 del Reg. CE/852/2004 e D.P.R. n. 514/97, dell’attività di commercio e deposito degli 
additivi ed aromi alimentari elencati nell’allegato A della presente determinazione, presso lo 
stabilimento sito in Rivalta di Torino, Via Monginevro 13. 
 
Vista la nota Prot. n. 0115169 del 05.12.2018, pervenuta il 13.12.2018, con cui il Direttore del 
SIAN del Dipartimento di Prevenzione dell’ASL TO3 di Collegno ha trasmesso la documentazione 
presentata dalla Ditta ed espresso parere igienico sanitario favorevole al rilascio del riconoscimento 
richiesto, previo sopralluogo effettuato in data 26.10.2018. 
 
Vista la certificazione relativa all’iscrizione alla Camera di Commercio Industria Artigianato e 
Agricoltura di Torino (numero REA TO - 780633).  
 
Tutto ciò premesso, 
 

IL DIRIGENTE 
 
visto il D.P.R. 19.11.1997, n. 514; 
visto il Reg. (CE) 29.04.2004, n. 852/2004 e s.m.i.; 
vista la DGR 14.11.2012, n. 16-4910; 
vista la DD 15.11.2012, n. 799; 
visti i Reg. CE 16.12.2008, n. 1333/2008 e 1334/2008 e s.m.i.; 
visti gli artt. 4 e 16 del D. Lgs. 30.03.2001, n. 165; 
visto l’art. 17 della LR 28.07.2008, n. 23 e s.m.i.; 
 

determina 
 
di assegnare il riconoscimento ex art. 6 Reg. (CE) 852/2004 all’impresa individuale N.A.T. di 
Grassano Emma, C.F. GRSMME44M69A182T e P. IVA 06333400015, con sede legale in Torino, 
Via Buenos Aires 29/A, per l’attività di commercio e deposito  degli additivi ed aromi alimentari di 
cui all’elenco “allegato A”, da effettuarsi presso i locali dello stabilimento sito in Rivalta di Torino, 
Via Monginevro 13, in conformità ai Regolamenti (CE) 1333/2008 e 13334/2008 e s.m.i.. 
 



Lo stabilimento viene iscritto nel Sistema Integrato per gli Scambi, per le Importazioni e le Strutture 
(S.INTE.S.I.S.) del Ministero della Salute, con il seguente numero di riconoscimento / Approval 
Number: 
 
CE IT AAE 101 
 
 
Avverso la presente determinazione è ammesso ricorso entro il termine di 60 giorni innanzi al 
T.A.R. per il Piemonte. 
 
La presente determinazione sarà pubblicata sul Bollettino Ufficiale della Regione Piemonte, ai sensi 
dell’articolo 61 dello Statuto e dell’art. 5 della L.R. 12.10.2010, n. 22. 
 
La presente determinazione non è soggetta a pubblicazione ai sensi del d.lgs. n. 33/2013. 
 

 
 

Il Dirigente del Settore 
Gianfranco CORGIAT LOIA 

 
 
    Il Funzionario Estensore 
         Maria  Ada Irene 
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elenco sostanze aromatizzanti e additivi chimici

regolamento CE n.1334/2008

allegato

SOSTANZE AROMATIZZANTI

a) olii essenziali semplici, rettificati, deterpenati, sesqideterpenati in forma liquida

b) essenze concrete ed assolute  ottenute da sostanze aromatiche per 

estrazione con solvente in forma liquida/solida

c) aromi distillati in forma liquida

d) costituenti di sostanze aromatizzanti naturali estratti o isolati delle

medesime  o riprodotti per sintesi chimica in forma liquida

e) aromi elenco in forma liquida e solida

acero banana cioccolato bianco al fragola latte melone pandoro

aglio basilico lipo nat cioccolato lipo fragola nat lavanda menta  naturale panettone nat

agrumi bergamotto cipolla frutti di bosco limone menta panna

albicocca biscotto cocco frutti di bosco NAT limone idro miele panna cotta

alchermes bonificatore limone cocco alcool frutto della passione limone nat o.e. mirtillo papaya mix  flavour

amarena brendy cola fungo limone per vaniglia mirto passion fruits

amaretto burro colomba nota bergamotto fungo in olio liquirizia mora pepe

ananas  cacao crema  gelsomino nat malaga  moscato peperoncino

ananas idro caffe' crema fiorentina gianduia mandarino NOCCIOLA peperone

anetolo caffe' naturale creme caramel ginepro mandorla amara nocciola bacio pera

anice cannella croissant ginseng mandorla dolce nocciola lipo pesca

anguria cappuccino dolce di latte/pannacotta genepy mango noce  pinolo

arancia caramello fico d india grand m. maraschino pan di spagna pistacchio

arancio 10x cassis finocchio   grappa maron glace olio pizza

arancio o.e cedro fior di latte irish cream marsala pandoro pompelmo

asparago ciliegia fiori d arancio kiwi mela verde panettone prezzemolo

assenzio elisir naturalecioccolato formaggio lampone e ribes melograno origano prugna

puffo sedano timo oe vaniglia agrumata



rosa senape tiramisu vanillina

rosmarino succo prugna 65 brix torrone vermuth

rum sherry uva viola

salame milano tartufo vaniglia arancia whisky

salmone tartufo bianco idro vaniglia zabaglione 

salvia o.e tartufo in glicole VANIGLIA thaiti zafferano

sambuca the verde vaniglia naturale

f) etilbetanaftolo, allilcicloesanpropionato, metileptincarbonato, in forma liquida

etilmetifenilglicidato, etilvaniglina, ossicitronellale, metiliononi,

naftilmetilchetone, propenilguaetolo (sostanze chimiche aromatiche, chetoni)

ADDITIVI CHIMICI in forma solida

E400 Acido alginico (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E401 Alginato di Sodio (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E402 Alginato di potassio (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E403 Alginato di ammonio (addensante) (stabilizzante) (emulsionante)

E404 Alginato di Calcio (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E405 Alginato di propan-1-2-diolo (alginato di propilenglicole) (addensante) (stabilizzante) (emulsionante)

E406 Agar-agar (addensante) (stabilizzante) (gelificante)

E407 Carragenina (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E407a Alghe Eucheuma trasformate (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E410 Farina di semi di carrube (addensante) (stabilizzante) (gelificante) (emulsionante)

E412 Gomma di Guar (addensante) (stabilizzante)

E413 Gomma di Adragante (addensante) (stabilizzante) (emulsionante)

E414 Gomma d'acacia (gomma arabica) (addensante) (stabilizzante) (emulsionante)

E415 Gomma di Xantano (addensante) (stabilizzante) 

E416 gomma di karaya (addensante) (stabilizzante) (emulsionante)

E417 Gomma di tara (addensante) (stabilizzante) 

E200 acido sorbico (conservanti)

E202 sorbato di potassio (conservanti)

E221 solfito di sodio (conservanti)

E222 sodio bisolfito (conservanti)

E260 acido acetico (conservanti)

E280 acido propionico (conservanti)

E300 acido ascorbico (antiossidanti,correttori acidità)

E320 butilidrossianisolo(antiossidanti,correttori acidità)

E322 lecitine (antiossidanti,correttori acidità)



E330 acido citrico (antiossidanti,correttori acidità)

E334 acido tartarico (antiossidanti,correttori acidità)

E440 pectine (addensante,stabilizzante,emulsionante)

COLORANTI


