
Materie del percorso 
formativo 

Operatore 
dell'alimentazione-
trasformazione e 

conservazione alimenti

Addetto alla ristorazione

Operatore 
dell'alimentazione-

panificatore pasticcere

Operatore specializzato 
servizi cucina (o 

equipollente) ( percorsi di 
specializzazione post 

qualifica)

Operatore specializzato 
servizi sala bar (o 

equipollente)(Percorsi di 
specializzazione post 

qualifica)

Argomenti correlati al 
rilascio 

dell'autorizzazione e 
esercizio dell'attività 

IFTS Tecnico Superiore 
per la Ristorazione e la 
Valorizz. dei Prodotti 
Territ. e delle Prod. 
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Percorsi biennali e 
triennali Operatore 

servizi ristorativi cucina 
(fino 2003 "Addetto 

cucina")

Percorsi biennali e 
triennali Operatore 

servizi ristorativi sala/ 
bar (fino 2003 "Addetto 

sala/bar")
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