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Comunicato della Direzione Agricoltura

Settore Sviluppo delle produzioni vegetali

Testo della proposta di modifica del disciplinare d
produzione dei vini a Denominazione di Origine Con-
trollata “Fara”.
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FARA

Decreto dei presidente della Repubblica dei 13tagt$69
Denominazione di origine controllata dei vino "Fa
Disciplinare di produzione

Articolo I.
La denominazione di origine controllata "Fara" servatg
al vino che risponde ai requisiti stabiliti nel peate
disciplinare di produzione.

Articolo 2.
Il vino "Fara" deve essere ottenuto dalle uve pnéesti dai
seguenti vitigni nella proporzione appresso indicat
Nebbiolo (Spanna): dal 30 al 50%;
Vespolina: dal 1 O al 30%;
Bonarda novarese (Uva rara): fino a un massimad 0.

Articolo 3.
Le uve destinate alla produzione del vino "Fara’othe®
essere prodotte nei territori amministrativi comudaFara
e Briona.

Articolo 4.
Le condizioni ambientali e di coltura dei vignegdtinati
alla produzione dei vino "Fara" devono essere g
tradizionali della zona e, comunque, atte a cordeaile uve
e al vino le specifiche caratteristiche di qualithono
pertanto da considerare idonei unicamente i vigrwlinari
di giacitura e orientamento adatti, con esclusidngquelli
esposti a nord e dei fondovalle.
| sesti di impianto, le forme di allevamento e stemi di
potatura devono essere quelli generalmente usg
comunque atti a non modificare le caratteristichiéeduve €
dei vino.
E' vietata ogni pratica di forzatura.
La resa massima di uva ammessa per la produzionénde
"Fara" non deve essere superiore a q.li 110 parcetti
vigneto a coltura specializzata.
Fermo restando il limite massimo sopra indicatoeka pe
ettaro in coltura promiscua deve essere calcalsietto a
quella specializzata, in rapporto all'effettiva erdijcie
coperta dalla vite.
A detto limite, anche in annate eccezionalmenteriwoli,
la resa dovra essere riportata attraverso un'aecueanita
delle uve, purché la produzione non superi dei Ad0khite
medesimo.
La resa massima delle uve in vino non deve essperisre
al 70%.

Articolo 5.
Le operazioni di vinificazione e
obbligatorio per il vino "Fara" devono essere ¢ffeti
nell'interno della zona di produzione di cui atieslo 3.
Tuttavia tenuto conto delle situazioni tradizionadi
consentito che tali operazioni e linvecchiamentans
effettuati nell'ambito dell'intero territorio delfarovincia di

ra

linvecchiameni®

PROPOSTA DI MODIFICA DEL DISCIPLINARE D
PRODUZIONE DELLA DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

"F ARA"

Art. 1 -Denominazione e vini.
1. La denominazione di origine controllata "Fara" e

riservata ai vini rossi che rispondono alle condizini ed ai
requisiti prescritti dal presente disciplinare di produzione,

per le seguenti tipologie, specificazioni aggiuntes o
menzioni:
"Fara"
"Fara" riserva.
Art. 2 .Base ampelografica.
1. | vini "Fara" devono essere ottenuti, nell’ambito

aziendale, dalle uve provenienti dai seguenti vitig nella
proporzione appresso indicata:

Nebbiolo (Spanna): dal 50 al 70%;

Vespolina ed Uva rara (Bonarda novarese) da sole
congiuntamente: fino a un massimo del 50%.

Possono inoltre concorrere a detta produzione le eva bacca
rossa, non aromatiche, provenienti dai vitigni idoei alla
coltivazione nella Regione Piemonte nella misura rsaima
del 10%.

Art. 3 -Zona di produzione delle uve.
1. Le uve destinate alla produzione dei vini "Fad#vono
Sgsere prodotte nei territori amministrativi conluia Fara €
Briona.

Art. 4 .Norme per la viticoltura.
1. Le condizioni ambientali e di coltura dei vigréstinati allg
produzione dei vini "Fara" devono essere quell@itianali
della zona e, comunque, atte a conferire alle ue wno le
i$pegifiche caratteristiche di qualita.

2. In particolare le condizioni di coltura dei vigreti devono
rispondere ai requisiti esposti ai punti che seguan

-terreni:  argillosi, limosi, sabbiosi e loro eventali
combinazioni;

-giacitura: collinare. Sono da escludere categoricaente i
terreni di fondovalle, umidi, e non sufficientemene
soleggiati;

-altitudine: non inferiore a metri 180 s.l.m. e nonsuperiore a
300 s.I.m.

-esposizione: adatta ad assicurare un'idonea matuzéone
delle uve;

-densita d'impianto: quelle generalmente usate inunzione
delle caratteristiche peculiari delle uve e del vio. | vigneti
oggetto di nuova iscrizione o di reimpianto dovrann essere
composti da un numero di ceppi ad ettaro, calcolasul sestg
d'impianto, non inferiore a 3.000;
-forme di allevamento e sistemi di potatura: devon@ssere
quelli generalmente usati e comunque atti a

n modificare le caratteristiche delle uve e deiini;
-pratiche di forzatura: € vietata ogni pratica di
forzatura.

3. Le rese massime di uva ad ettaro di vigneto in ktora
specializzata per la produzione dei vini di cui alart. 2 ed i

titoli alcolometrici volumici minimi naturali delle relative
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Novara.

Le uve destinate alla vinificazione devono assi@igd vino
"Fara" una gradazione alcolica complessiva min
naturale di gradi 11,5.

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le phatic

enologiche locali, leali e costanti, atte a coméesl vino le
sue peculiari caratteristiche.

Per avere diritto alla denominazione di originetoolfata il
vino "Fara" deve essere sottoposto a un period
invecchiamento obbligatorio non inferiore a tre iam
conservato, per almeno due anni di detto periadboiti di
legno di rovere o di castagno. Il periodo di indgamento
decorre dal I' gennaio successivo all'annata dilymrione
delle uve.

Articolo 6.
Il vino "Fara" allatto dell'immissione al consunueve
rispondere alle seguenti caratteristiche:
-colore: rosso rubino;
-odore: profumo fine di mammola;
-sapore: asciutto, sapido, armonico;
-gradazione alcolica minima complessiva: gradi 12;
-estratto secco netto minimo: 20 per mille;
-acidita totale minima: 5,5 per mille.
E' facolta del ministro dell'Agricoltura e delle riéste, cor
proprio decreto, modificare i limiti minimi sopradicati
per l'acidita totale e l'estratto secco netto.

Articolo 7.
Alla denominazione di cui all'articolo 1 € vietd&ggiunta
di qualsiasi qualificazione ivi compresi gli agg@eét
"superiore”, "extra", "fine", "scelto", "seleziowdte simili.

E ‘tuttavia consentito l'uso di indicazioni che damo
riferimento a nomi, ragioni sociali, marchi privation
aventi significato laudativo e non idonei a traménganno
l'acquirente.

E 'consentito altresi l'uso di indicazioni geogrbé e
toponomastiche che facciano riferimento a comuiagioni,
aree, fattorie, zone e localita -comprese nellaa
delimitata nel precedente articolo 3 -e dalle q
effettivamente provengono le uve da cui il vino ig
qualificato e stato ottenuto.

Sulle bottiglie o altri recipienti contenenti ilne "Fara" pu
figurare I'annata di produzione delle uve.

Articolo 8.
Chiunque produce, vende, pone in vendita o comu
distribuisce per il consumo con la denominazionerijine
controllata "Fara" vini che non rispondono alle dizioni e
ai requisiti stabiliti dal presente disciplinare, p&inito a
norma dell’ ‘articolo 28 dei Dpr 12 luglio 1963,980.

uve destinate alla  vinificazione devono esse
rispettivamente le seguenti:
ima
Vini resauva Titolo alcolometrico
Kg/ha 100 vol. min. natural
Fara" 1 0.000 11,50 %
"Fara" riserva 9.000 12,00 %

La quantitd massima di uva ammessa per la produziondel
Dvith a denominazione di origine "Fara” con menzione
aggiuntiva "vigna" seguita dal relativo toponimo deve esserg
di Kg. 9.000.

La quantita massima di uva ammessa per la produzionéel
vino a denominazione di origine “Fara” riserva con
menzione aggiuntiva "vigna" seguita dal relativo tgonimo
deve essere di Kg. 9.000.

Le uve destinate alla produzione del vino "Fara" che
intendano fregiarsi della specificazione aggiuntivd'vigna"
seguita dal relativo toponimo debbono presentare utitolo
alcolometrico volumico minimo naturale di 12,00 % \6l.

Le uve destinate alla produzione del vino “Fara” rigrva che
intendano fregiarsi della menzione “vigna’ seguita dal
relativo toponimo debbono presentare un titolg
alcolometrico volumico minimo naturale di 12,50 % \ol.

La denominazione di origine controllata “Fara” pud essere
accompagnata dalla menzione “vigna” seguita dal rativo
toponimo purché tale vigneto abbia un’eta di impiato di
almeno 7 anni. Se I'eta del vigneto & inferiore & anni , la
produzione di uve per ettaro ammessa € pari :

al quinto anno di impianto :
vini resa uva titolo alcolometrico

kg/ha volumico min. naturale
“Fara” 7.200 12,00 % vol
“Fara” riserva  7.200 12.50 % vol

al sesto anno di impianto :

7 Qimi resa uva titolo alcolometrico
uali kg/ha volumico min. naturale
0S
“Fara” 8.100 12,00 % vol
“Fara” riserva 8.100 12.50 % vol

Nelle annate favorevoli, i quantitativi di uva ottenuti e da
destinare alla produzione dei vini a denominazionedi
'Sfine controllata "Fara” devono essere riportati nel limite
di cui sopra purché la produzione globale non supeérdel
20% i limite medesimo, fermo restando il limite rea
uva/vino per i quantitativi di cui trattasi.

4. In caso di annata sfavorevole, che lo renda nexsario, la
regione Piemonte fissa una resa inferiore a quellprevista
dal presente disciplinare anche differenziata nelimbito
della zona di produzione di cui all'art. 3.

5. | conduttori interessati che prevedano di otterme una
resa maggiore rispetto a quella fissata dalla regie
Piemonte, ma non superiore a quella fissata dal pcedente
punto 3, dovranno tempestivamente, e comunque almerb
giorni prima della data d'inizio della propria vendemmia,

re

segnalare, indicando tale data, la stima della magge resa,
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mediante lettera raccomandata agli organi competentper
territorio preposti al controllo, per consentire gli opportuni
accertamenti da parte degli stessi.

6. Nell'ambito della resa massima fissata in questarticolo,
la regione Piemonte su proposta del Consorzio di Tela o
del Consiglio Interprofessionale puo fissare i linti massimi
di uva per ettaro inferiori a quello previsto dal presente
disciplinare in rapporto alla necessitd di consegué un
miglior equilibrio di mercato.

In questo caso non si applicano le disposizioni diui al
comma 5.

Art. 5 .Norme per la vinificazione.

1. Le operazioni di vinificazione e [linvecchiamentg
obbligatorio per i vini "Fara" devono essere effetuate
nell'intero territorio dei seguenti comuni:

Barengo, Boca, Bogogno, , Borgomanero, Briona,
Cavaglietto, Cavaglio d'Agogna, Cavallirio. Cressa,
Cureggio, Fara Novarese, Fontaneto d'Agogna, Gattic
Ghemme, Grignasco, Maggiora, Marano Ticino
Mezzomerico, Oleggio, Prato Sesia, Romagnano Sogia,
Sizzano, Suno, Vaprio d'Agogna , Veruno e Agrat
Conturbia , tutti in provincia di Novara;

Gattinara, Roasio, Lozzolo, Serravalle Sesia tutti ni
provincia di Vercelli;

Lessona, Masserano, Brusnengo, Curino, Villa del Bos,
Sostegno, Cossato, Mottalciata, Candelo, Quaregn@erreto
Castello, Valdengo e Vigliano Biellese tutti in preincia di
Biella

1%

2. L'imbottigliamento dei vini "Fara" deve essere efettuato
all'interno della regione Piemonte.

3. La resa massima dell'uva in vino finito non dovraesserg

superiore a:

Vini resa produzione
uva/vino max di vino

"Fara" 70% 7.000 litri

"Fara"riserva  70% 6.300 litri

Per I'impiego della menzione “vigna”, fermo restana la
resa percentuale massima uva-vino di cui al paragfa
sopra, la produzione massima di vino I/ha ottenibd e
determinata in base alle rese uva kg/ha di cui alitt. 4 punto
3.

Qualora tale resa superi la percentuale sopraindida, ma
non oltre il 75% Il'eccedenza non ha diritto alla de; oltre
detto limite di percentuale decade il diritto alla
denominazione di origine per tutto il prodotto.

4. Nella vinificazione e invecchiamento devono essequiti i
criteri tecnici piu razionali ed effettuate le pche enologiche
atte a conferire al vino le migliori caratteristicdi qualita, ivi
compreso l'arricchimento della gradazione zucclgsecondo |i
metodi riconosciuti dalla legislazione vigente

5. | seguenti vini devono essere sottoposti a unrpeo di
invecchiamento:

Tipologia Durata di cui in legno Decorrenza
mesi
1° novembre
"Fara" 22 12 dell'anno di
"Fara" riserva 34 20 raccolta deé uve
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E' ammessa la colmatura con uguale vino conservato altri
recipienti, per non piu del 10% del totale del volme nel
corso dell'intero invecchiamento obbligatorio.

Per i seguenti vini limmissione al consumo & constta
soltanto a partire dalla data per ciascuno di esdili seguito

indicata:

Tipologia Data

"Fara" 1° settembre del secondo anno
successivo a quello delendemmia

Fara" riserva 1° settembre del terzo anno

Successivo a quello delendemmia

6. E' consentita, a scopo migliorativo, l'aggiunta ella
misura minima del 15%, di "Fara" piu giovane a "Fara"
piu vecchio o viceversa.

7. Per i vini "Fara" la scelta vendemmiale € consdita, ove
ne sussistano le condizioni di legge, soltanto versla
denominazione di origine controllata "Colline Novaresi
rosso".

8 | vini destinati a denominazione di origine contollata
"Fara" possono essere classificati, con la denomia&ne di
origine  controllata  "Colline Novaresi”, purché
corrispondano alle condizioni ed ai requisiti prevsti dal
relativo disciplinare, previa comunicazione del de#ntore
agli organi competenti

Art. 6 -Caratteristiche al consumo.

1. | vini "Fara" all'atto dell'immissione al consandevong
rispondere alle seguenti caratteristiche:

-colore: rosso rubino;

-odore: profumo fine e piacevolmente gradevole;
-sapore: asciutto, sapido, armonico;

titolo alcolometrico volumico totale minimo 12,0096l.;
acidita totale minima: 4.5 g/l

estratto secco netto minimo: 20 g/l.

"Fara" con indicazione di "vigna": 12,00 % Vol.;
acidita totale minima: 4.5 g/l in acido tartarico;
estratto secco netto minimo: 21 g/l.

2. Il vino "Fara" riserva all'atto dell'immissione al
consumo deve rispondere alle seguenti caratteristie:
-colore: rosso rubino con leggeri riflessi granato;
-odore: profumo caratteristico, fine, gradevole ;
-sapore: asciutto, sapido, armonico;

titolo alcolometrico volumico totale minimo 12.50%Voi;
"Fara" riserva con indicazione di "vigna": 12,50% V ol.;
acidita totale minima: 5 g/l in acido tartarico;

estratto secco netto minimo: 21 g/l

3. E' facolta del Ministero per le Politiche Agriec Comitato
Nazionale per la tutela e la valorizzazione debeaminazion
di origine e delle indicazioni geografiche tipictdi vini,
modificare i limiti dell'acidita totale e dell'eatto secco nettp
minimo con proprio decreto.

Art. 7 -Etichettatura designazione e presentazione

1. Nella designazione e presentazione dei vini a

64



Bollettino Ufficiale Regione Piemonte Parte I-II Supplemento al nume@B — 24 settembre 2009

denominazione di origine "Fara" € vietata l'aggiunta di
qualsiasi qualificazione diversa da "Riserva" , ivicompresi
gli aggettivi extra, fine, naturale, scelto, seleanato, vecchio
e similari.

2. Nella designazione e presentazione dei vini |a
denominazione di origine controllata "Fara", & conntito
I'uso di indicazioni che facciano riferimento a nomo ragioni
sociali o marchi privati, purché non abbiano signifcato
laudativo, non traggano in inganno il consumatore.

3. Nella designazione dei vini "Fara", la denominaione di
origine pud essere accompagnata dalla menzione "vig"
purché:

-le uve provengano totalmente dal medesimo vigneto;

-tale vigneto abbia un'eta d'impianto superiore ai 7 anni;
-tale menzione sia iscritta nella "lista positiva" istituita
dall'organismo che detiene [I'Albo dei Vigneti dellg
Denominazione;

-coloro che, nella designazione e presentazione deino
"Fara", intendono accompagnare la denominazione d
origine con la menzione "vigna" abbiano effettuato la
vinificazione delle uve e l'imbottigliamento del wino;

-la vinificazione delle uve e l'invecchiamento delino siano
stati svolti in recipienti separati e la menzione Vigna"
seguita dal toponimo sia stata riportata nella denncia delle
uve, nei registri e nei documenti di accompagnameai

-la menzione "vigna" seguita dal relativo toponimo sia
riportata in caratteri di dimensione uguale o infeiore al
50% del carattere usato per la denominazione di agine;

4. Nella designazione e presentazione del vino "Fal,
“Fara riserva” e “Fara vigna” € obbligatoria I'in dicazione
dell'annata di produzione delle uve.

Art. 8 -Confezionamento.

1. Le bottiglie in cui viene confezionato il vino "Rra" per la
commercializzazione devono essere di forma e coldre
tradizionale, di capacitd consentita dalle vigentieggi, ma
comunque non inferiori a 18,7 CIl , con l'esclusion del
contenitore da 200 CI. E non superiori ai 500 CI.

2. Le bottiglie in cui viene confezionato il vino “Rra”
riserva e i vini "Fara" con l'aggiunta della menzione
"vigna" seguita - dal toponimo, per la commercializazione
devono essere di capacita non inferiore ai 18, 7 @& non
superiore a 500 Cl, con I'esclusione dei 200 CI.
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