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RIFERIMENTI NORMATIVI 
Accordo 28 luglio 2005- Suppl. G. U. n. 294 del 19/12/2005 Accordo, ai sensi 

dell'articolo 4 del decreto legislativo 28 agosto 1997, n. 281, tra il Ministro della 
salute e i Presidenti delle Regioni e delle Province autonome sul documento 
recante «Linee guida ai fini della rintracciabilità degli alimenti e dei mangimi 
per fini di sanità pubblica», volto a favorire l'attuazione del regolamento (CE) 
n. 178 del 2002 del Parlamento e del Consiglio del 28 gennaio 2002.(Rep. atti 
n. 2334). 

Comunicazione della Commissione al Consiglio al Parlamento Europeo e al 
Comitato Economico e Sociale Europeo, Strategia per la politica dei 
consumatori dell’UE 2007- 2013 (13 marzo 2007). 

Decreto Legislativo 6 novembre 2007, n. 193 “Attuazione della Direttiva 2004/41/CE 
relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare e applicazione dei 
regolamenti comunitari nel medesimo settore” pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale n. 261 del 9 novembre 2007- Suppl. Ordinario n. 228 (Rettifica G. U. n. 
231 del 6 febbraio 2008). 

Decreto Ministero Lavori Pubblici 14 giugno 1989, n. 236, Prescrizioni tecniche 
necessarie a garantire l’accessibilità, l’adattabilità, e la visitabilità degli edifici 
privati e di edilizia residenziale pubblica sovvenzionata ed agevolata, al fine 
del superamento e dell’eliminazione delle barriere architettoniche (in 
Supplemento Ordinario alla Gazzetta Ufficiale n. 145 del 23 giugno 1989). 

Guida all’applicazione degli articoli 11, 12, 16, 17, 18, 19 e 20 del Regolamento 
(CE) n. 178/20002 relativo alla legislazione alimentare generale. Conclusioni 
del comitato permanente per la catena alimentare e la salute degli animali 
(20 dicembre 2004). 

Legge Regionale n. 38 del 29 dicembre 2006 Disciplina dell’esercizio dell’attività di 
somministrazione di alimenti e bevande (B. U. 04 Gennaio 2007, n. 1). 



 

Manuale di corretta prassi igienica Ristorazione Seconda Edizione ( Valutato dal 
Ministero della Sanità conforme all’articolo 3 del Decreto Legislativo 26 
maggio 1997 n. 155 (Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana  11-9-1998 
Serie generale- n. 212). 

Regione Piemonte, Individuazione elenco aggiornato dei prodotti agroalimentari 
tradizionali della Regione Piemonte, in Bollettino Ufficiale Regione Piemonte, 
Atti della Regione – Supplemento, 6 giugno 2002. 

Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 28 
gennaio 2002 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione 
alimentare, istituisce l’Autorità europea per la sicurezza alimentare e fissa 
procedure nel campo della sicurezza alimentare. 

Regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento e del Consiglio del 29 aprile 2004 
sull’igiene dei prodotti alimentari, pubblicato G. U. U. E. 30 aprile 2004 n. L 
139/1 (Il testo del presente regolamento e stato cosi sostituito in base alla 
rettifica pubblicata nella G.U.U.E. 25 giugno 2004, n. L 226). 
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